
 PROGRAMA 5 DE MAYO DE 2011
Hotel NH Iruña Park 

9:00 - 10:00 
Acreditación 

Acto de inauguración.

10:05 -10:30
Palabras de 
Inauguración

D. Miguel Sanz Sesma
Presidente del Gobierno de Navarra

Dª. Yolanda Barcina Angulo
Alcaldesa de Pamplona               

D. Julio Lafuente López
Rector de La Universidad  Publica de Navarra.

D. Joaquín Olona Blasco
Decano del Colegio Oficial de Ingenieros Agrónomos de Aragón, Navarra y País Vasco

D. José Miguel Del Amo Villarías
Delegado Navarra Colegio Oficial de Ingenieros Agrónomos de Aragón, Navarra y País 
Vasco

10:35 - 11:05
Conferencia Inaugural

Dr Kees de Gooijer
Director of the foundation Food & Nutrition Delta

“European strategies to fight obesity”

11:05- 11:20
 Pausa-café

Primer Área Temática
Nuevas Tecnologías de Proceso

11:25 - 11:30
Presentación 
y moderación

D. Fernando Marcén Bosque
Presidente  Cooperativas Agro-alimentarias

11:30 - 12:00
Ponencia

Dª. Silvia García de la Torre 
Responsable de Tecnología de los Alimentos.  Área  I+D+i- Centro Nacional de Tecno-
logía y Seguridad Alimentaria

“Tecnologías emergentes de conservación de alimentos: Estado actual y perspectivas”

12:05 - 12:35 
Ponencia

Dª. Paloma Vírseda Chamorro
Directora del Departamento de Tecnología de los Alimentos de la Universidad Pública 
de Navarra

“Tecnologías no térmicas para la conservación de productos vegetales”

12:40 - 12:55
Caso práctico

D. José Joaquín Aramendia Zuazu
Ingeniero Agrónomo

“Platos preparados mediante  tecnologías barreras”
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13:00 - 13:15
Caso práctico

D. Ignacio Angós Iturgaiz
Asesor Científico  de Olus Tecnología

“Pimiento del Piquillo, siempre en el mercado. Tan fresco, como recién hecho”

13:20 - 13:35
 Caso práctico

Dª. Beatriz Recio Aguado
 Directora de la Cátedra Pascual Carrión de la Universidad Politécnica de Madrid

“Nuevas herramientas para la gestión tecnológica de Pymes Agroalimentarias”

 13: 35 -14:00
 Coloquio

14:00 - 15:30
Comida

Acto de Reconocimiento

15:30 - 16:20
Homenaje y ponencia

Homenaje al Ingeniero Agrónomo D. Jorge Jordana Butticaz de Pozas por su notable 
aportación a la Industria Alimentaria  Española.

D. Jorge Jordana Butticaz de Pozas
“No sin nosotros”

Segunda Área Temática: 
Innovación en Productos y Mercados

16:25 - 16:30
Presentación 
y moderación

D. Jesús María Echeverria Azcona
Director General de Desarrollo Rural del Gobierno de Navarra

16:35 - 16:50
Caso Practico

D. Ricardo Martí Fluxá
Presidente del Instituto Tomás Pascual

“Grupo Leche Pascual: abriendo nuevos mercados”

16:50 - 17:10
Pausa

17:15 - 17:30
Caso Práctico

D. Fermín Cilveti Vidaurreta

Director Gerente Lacturale

“Leche Lacturale, aplicación de la Innovación en el sector de vacuno de leche”

17:35 - 17:50
Caso práctico

D. Alberto Jiménez Mutiloa
Director General Embutidos Goikoa  S.A 

“Innovación en mercados internacionales en el sector cárnico. Experiencia de Goikoa”
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17:55 - 18:10
Caso práctico

D. Jesús Sarasa Murugarren
Director Gerente Grupo AN

“Grupo AN. Adaptación permanente desde 1910”

18:15- 18:30 
Caso práctico

Dª. María José Fernández Iráiroz
Directora de Proyectos de la Agencia Navara de Innovación

“Innovar en cooperación.  Cluster Agroalimentario de Navarra”

18:35- 19:00
Coloquio

 

PROGRAMA 
6 de mayo de 2011 

Tercera Área Temática 
Soluciones Biotecnológicas en la   Alimentación

09:00 - 09:05
Presentación 
y moderación

Dª. Nuria  Mª Arribas Vera
Directora adjunta del Departamento de  Innovación y Tecnología de FIAB

09:05 - 09:35
Ponencia

D.Carlos  Javier González Navarro
Director de I+D+ I del Centro Nacional de Tecnología y Seguridad Alimentaria 

“Biotecnología en innovación alimentaria: aplicaciones y perspectivas”

09:40 - 10:10
Ponencia D.Juan Manuel Irache Garreta 

Catedrático de Universidad. Departamento de Farmacia y Tecnología Farmaceutica. 
Universidad de Navarra

“Micro- y nanoencapsulación de aditivos y otros compuestos de interés alimentario”

10:15 - 10:45
 Ponencia D. Primitivo Caballero Murillo

Catedrático de Universidad en el área de Producción Vegetal en la Universidad Pública 
de Navarra

“Hacia la obtención de productos agroalimentarios  sin residuos insecticidas”

PROGRAMA 6 de mayo de 2011
Hotel NH Iruña Park

10:50 - 11:10
Pausa - Café

11:15 - 11:30
Caso práctico

Dª. Arantxa Errazkin San Sebastián
Directora de Calidad de Tecnolat Kaiku

“Uso de bacterias acido-lácticas (probióticos) para la conversión en productos enri-
quecidos en ácido linoleico conjugado (CLA)”

11:35 - 11:50
Caso práctico

D. Joaquín Puigjaner Riba 
Gestor de Proyectos de I+D. Grupo Ordesa

“¿Cómo, cuanto y para qué usamos la biotecnología en Ordesa? “

11:55 - 12:10
Caso práctico

D. David García Yoldi
Gerente  Lev 2050

“LEV2050: una revolución enológica”

12:15 - 12: 30
Caso práctico

D. Ernesto Ríos López
Subdirector General de Fomento Industrial e Innovación
Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino

“La biotecnología como elemento dinamizador de la triple hélice”

12:35 - 13:05 
Coloquio

Acto de Clausura
13:15 - 13:25
Avance de 
Conclusiones

Dª. María José Noriega Domínguez 
Comité Organizador del I Congreso Nacional de Agroalimentación.

13:25 - 13:40
Comentarios            
 Generales

D. Baldomero Segura García del Río
Presidente del Consejo General de Colegios Oficiales de Ingenieros Agrónomos

D. Gonzalo Medina-Bocos Montarelo
Presidente de la Asociación Nacional de Ingenieros Agrónomos 30- 13:40

Conclusiones

13:40
Clausura

Dª. Begoña Sanzberro Iturriria
Consejera de Desarrollo Rural y Medio Ambiente del Gobierno de Navarra
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