APRENDER EN OTROS PAISES
PARA APLICARLO EN CASA
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Situacion inicial
Bodega familiar
-Vinas familiares de tercera generacion
-Otros cultivos (Olivo, cereales)
-Enologo de reconocido prestigio
-Comercializacion principalmente nacional

o

MATAMANGOS



Formacion Académica

-Ingeniero Técnico Agricola (UPV), con proyecto fin de carrera en
la Humboldt Universitat zu Berlin, Alemania, en “Legislacion
europea en trazabilidad de vegetales”

-Ingeniero Agronomo (UCO), con proyecto fin de carrera en
Universidad de Concepcion, Chile en “Scott-Henry”

-Master en Vitivinicultura en UCA, Jerez



Experiencia Laboral

-Bodega familar
-Bodega Alicante

-Bodegas Luis Pérez, Jerez (Tintos, propietario reputado
catedratico enologia)

-Bodega Universidad de Concepcidn (Turorado por Leonardo
Erazo; uno de los mejores endlogos jovenes de sudameérica y
mayores expertos en Terroir)

-Bodega Millner en Minnesota ( Tras conocer el comportamiento
de las vides en climas calidos y mediterraneos haciendo vinos de
hielo y vides en temperaturas extremas en frio)

épor qué?
1-Mundo globalizado (a Continuacion)



Si piensas que |3
aventura es peligrosa,
prueba la rutina.

Es mortal
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APRENDIZAJE

-METODOLOGIAS/TECNICAS

-FILOSOFIA DE TRABAJO

-DESENVOLVERTE EN OTRAS LENGUAS
-CONTACTOS/COLABORADORES

-ADAPTARSE A DISTINTOS EQUIPOS DE TRABAJO



GLOBALIZACION

-EL VINO ES UN MERCADO MUY COMPETITIVO, PASA POR
EXPORTARSI O SI :

*TODOS HACEMOS MUY BUEN VINO, COMPITES A NIVEL
MUNDIAL

*IMPORTANTE CONOCER LA CULTURA DE A QUIEN LE VENDES
O QUIERES VENDERLE

*POR SUPUESTO SU LENGUA

*REALIZARTE UNA COMPOSICION GLOBAL DEL MERCADO



SITUACIO ACTUAL

VENTAS A NIVEL NACIONAL

EXPORTACION A:
-CHINA

-TAIWAN

-UK

-POLONIA

EXPLORANDO FUTUROS MERCADOS
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VINOS




fhr ) MATAMANGOS

MOD 3012

NOTA DE CATA

Cabemet Sauignon y Garnacha Tintorera

Vino tinto elaborado a partir de un coupage de nuestno mas
vigio vifiado de la variedad autdctona Garnacha Tintorera
(B0-70 afios) con la francesa Cabernet Sauvignon (10 afios
de edad).

Altitud: 790 metros
Pluviometria: 319 litros

S vendima a mano el 15 de septiembre la Gamachay el 27
del mismo mes la Cabernet.

La climatologla de esta afiada condidond totalmente la
concentracién de nuestro vino. El otofio e invierno fusron
muy secos ¥ con heladas importantes de hasta -10C en
febrero e incluso nevando a finales de marzo. Con esta
nieves ¥ pooo mas de lluvia en abril, las temperaturas
comenzaron a subirya en mayo, continuando con un verano
de calor extremo hasta primeros de septiembre en que, aun
sin Hower nada, comienzan a bajar las temperaturas.

La fermentacién se realizd por wvariedades y en acero
incwidable. En ambas hicimos una larga maceracidn en frio
buscando extraer la fiuta. 3 meses en barricas de roble
frances y americano

Su intenso color rojo rubl, aun con tonos violaceos, nos
presagia su concentracidn. Interesante equilibrio aromatico
entre las notas florales de la gamacha con las especies del
cabernet. En boca se muestra complejo, carnoso y bien
estructurado con un taning maduro ¥ emvolvente que deja
oy buen recorrido final en boca.

Recomendamos servirlo alrededorde 14 - 152C

ANALITICA

Grado alcohdlico: 13,58%

Acidezvolatil en acstico: 0,55

Acideztotal en tartarica: 5,3

pH: 3..63 [}
Suffurosos: 24-23 _ﬂf A%

Indice polifenales totales: 75

Intensidad colorante: 16 ALMM
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MATAMANGOS
CALX 2012

NOTA DE CATA

Wine tinte elaborado a partir de un coupage de nuestra warkedad
autdotonagarnacha tirtorera Jurto a la syrah, variedad francesa qua se
ha acoplzdo perfectamants al entorno madterranao en nuastra finca
santa Rosa. Stuada a 7 ks de Almansa =std acogkda a ega
Cenominaciin de Srigen. Este parale, de suekes callzos ¥ muy pobres,
2 encuentra situado a una altura da 700 metros sobre el nivel dal mar

El 2012 fue un afio bastante saos (315 [nos/mZ) con un IniErmao muy
frio = Incluso alguna revada ya en marzo. En contraste el verano muy
calurosocon dizs de 387402 hino que las vides empszansn & sufrin Justo
al comenzar saptlembre bajan buscamante lastemperaturasy las frias
neches refrescan las plantas. Esto favworece un buen final de
madurackin hasta B Olima semana de septiernbre en que
wendimlamss a mano ¥ en dptimas condiclones de sanidad.

La femmentackin se realizd por separado para ambas varkedades, en
depeisito de acers Inoddable con una larga macsractdn en frio,
buscanda  fundarmentalmente  extracclon de la fruta. Una ver
arrancada la fermantacidn & temperatura no subld de 249C. Commo
querfamos un wino con mucho arorma ¥ color pero sin excesivo taning,
descubamos una wer terminada la fermemtackin akohdlica sin
prokxngar mias la maceracian. Tras b maloldctica y una ver realizad o el
coupage de ambas wanedadas, el vine s2 lleva a baricas de 500 Itros
donde permanectd 9 meses v 2 embotella posteriormeants tras un
ligen filtrado.

Limpidocolor cereza plcota Interso. Markz complela con notas florakes
de la vickta propla de |a syrah, blen ensamblada con fruta negra
madura, por sutlles torrefactos y especias procedentes de la criarza y
ura mireralidad que representa fielments la parcela de b que
procaede. En boca es Interso, geloso ¥ carnoso con mentolados que le
aportan frescura y un ligero fondo de regaliz. Buena estructura que le
llewa a un final slegante y atractivo =n el que reaparecen los
espeCiados La expreskin de un termulfo.

Recomendarmos servirlo entee 15 - 179

ANALITICA

Grade aloohdlioo: 1457%
Acidez volitll en scdtico: 0,65
Acidez total en tartdnoo: 4.8
pH: 3.8

sulfurcsos: 28-58

Indice polifenclas tatales 92
Intensidad colorante 16
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ACEITE

Aceite de Oliva
Virgen Extra
Ecologico

OLEICULTURA

Recolectadas las aceitunas manualmente
vy obtenido mediante procedimientos
mecinicos, solo asl es capaz de lograrse
este  purn  mmo  de  aceitunas
selecdonadas Arbequina y Picual.

NOTA DE CATA

Color amarillo oro y brillante. En nariz
tiene aromas limpios, intensos y frescos,
con recuerdos a chtricas, hierba recién
cortada, alcachofa y almendra verde En
boca es intenso, se reproducen los aroma
vegetales, de almendra y diricos. Al final
de |a cata notames por via retronasal un
picor suave y agradable que lentamente
cubre toda la boca, mostrand o asl un alto
contenido en polifenoles.

AGRICULTURA
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MENCIONES-PREMIOS

-3 MEDALLAS DE PLATA MUNDIAL BRUSELAS
-MEDALLA DE ORO FERIA DEL VINO DE MOSCU
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Para:

MATAMANGOS MOD 2012
91,46 Puntos

Conseguidos en sistema de cata ciega para
Wine Up Wine Guide 2015
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MENCIONES-PREMIOS

Mod de Matamangos 2012
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«Empezamos o aho con una muesira bastante plural de nuestra
geografia, cada vino novedoso por akgun motivo, pero odos con la
capackiad de transmitir sensaclones de la 7ona Que representsn y
de kb uva con la que estan hechos. Cada uno con sus particularkdades
busca ese punto de complefidad que abrace esa kientidad tan de
moda actualimente. Una seleccion mary aproplada para disfrutar con
calma y valorar de 135 caractensticas de los vines de cada region. »
Amronio Candediars Toordinacn de T atoes da M- Wine
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MENCIONES-PREMIOS

MOD DE MATAMANGOS 2012 @ comentarios (0)

Feb
03

Ficha del vino
Bodega  Matamangos

Nombre Mod
Afiada 2012

Tipo Tinto Crianza

Varietales 60% Garnacha tintorera v 40% Cabernet
Sauvignon

Crianza 2 meses en barrica de roble francés v americano

% vol. 13,5 %

Zona D.0. Almansa

Pais Espafnia

Puntos QO mntnn




MENCIONES-PREMIOS

JOAQUIN REYES
Humorista de Albacete

A mi cuando me regalan una cesta con productos manchegos me hacen los
ojos chiribitas. Cuando me echo al buzdén un trozo de queso veo luces,
colores y una manchega bailando a camara lenta.

Prefiero el vino de Castilla-La Mancha, aunque si me das un rioja
tampoco lo escupo.

Me gusta regalar cosas fungibles. Con gueso y vino se anda el camino. Para
esta Navidad regalaria un buen queso manchego de oveja curado, por
gjemplo Pastor del Cardete, y una botella de vino, un Matamangos... jlo vais
a gozar cosa barbara!l
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MATAMANGOS
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