PRESENTACION DE LOS
CICLOS DE
ELLABORACION ACEITES
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;QUE HAGOAL CURSOIQUE
VIENE?

UNIVERSIDAD
MUNDO

LABORAL

HAGO UN
CICLO
FORMATIVO
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CICILOS FORMAMNMNVOS:

s GRADO MEDIO:

Elaboracion de Aceites de Oliva y. Vinos
[Duracion: 2 cursos academicos

x GRADO SUPERIOR:

Vitivinicultura
Duracion; 2 cursos academicos



LOS ALUNMNGOS

s Ciclo Formativo
Grado Superior

s Ciclo Formativo
Grado Medio




CICLO FORMATIVO
DE GRADOMEDIO

TECNICO EN ELABORACION DE
ACEITES DE OLIVA Y VINOS



MODULOS DE PRIMER CURSO:

MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS EN LA
INDUSTRIA OLEICOLA, VINICOLA Y DE
OTRAS BEBIDAS

EXTRACCION DE ACEITES DE OLIVA.
ELABORACION DE VINOS
OPERACIONES Y CONTROL DE ALMACEN EN

LA IN

SEGU
MANI

DUSTRIA ALIMENTARIA
RIDAD E HIGIENE EN LA

DULACION DE ALIMENTOS.

FORMACION Y ORIENTACION LABORAL



MATERIAS PRIMAS Y. PRODUCTIOS EN LA
INDUSTIRIA OLEICOLLA, VAINICOILLA Y. DE
OTRAS BEBIDAS

s CARACTERISTICAS DE MATERIAS PRIMAS,
PRODUCTOS AUXILIARES Y PROCESOS




EXTIRACCION DE ACEITES DE OLIVA

= EXTRACCION DE ACEITE DE OLIVA
VIRGEN

2012-2013

Arbequina
0,4°

{ Lk 7
LE.S. Joaquin Costa - Avda. del Ejército s/n - S0400 Carinen?




EXTIRACCION DE ACEITES DE OLIVA

s SEPARACION DE
IMPUREZAS Y
TRATAMIENTO
DE
SUBPRODUCTOS
DE LA
ACEITUNA




ELABORACION DE VINGS

= MACERACION,
FERMENTACION
ALCOHOLICA Y
MALOLACTICA DE
LOS VINOS




Oy = CJO)N"” Y CONTROL DEALMACEN EN
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SEGURIDADE HIGIENE ENIEA
MANIPUILACION DE ALIMENTIOS




FORMACION Y ORIENTACION [LABORAL

= ORIENTACION AL
MUNDO LABORAL




MODULGOS DE SEGUNDO CURSO

s PRINCIPIOS DE MANTENIMIENTO
ELECTROMECANICO.

x ACONDICIONAMIENTO DE ACEITES DE
OLIVA.

= ELABORACION DE OTRAS BEBIDAS Y.
DERIVADOS

s ANALISIS SENSORIAL.

= VENTA Y COMERCIALIZACION DE
PRODUCTOS ALIMENTARIOS

= EMPRESA E INICIATIVA EMPRENDEDORA
= FORMACION EN CENTROS DE TRABAJO



PRINCIPIOS DE MANTENIMIENTO
ELECTROMECANICO

- MANTENIMIENTOE
BASICOEN LA 1| 43
INDUSTRIA e
ALIMENTARIA




ACONDICIONANMIENTO DE ACEINES DE
OLINVA

s CLLASIFICACION,
REFINADO Y
ALMACENAMIENTO.

= FILTRACION Y
ENVASADO DE
ACEITES DE OLIVA.




ELLABORACION DE OTRAS BEBIDAS Y
DERIVADOS

= ELABORACION DE DESTILADOS, gt ! £ ! 48
LICORES, ESPIRITUOSOS Y. ‘0
VINOS AROMATIZADOS

s ELABORACION DE VINAGRE;
SIDRA Y. CERVEZA.

s ENVASADO DE VINOS Y OTRAS
BEBIDAS




ANALISIS SENSORIAL

s MATERIALES Y
FASES DEL
ANALISIS
SENSORIAL
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ANALISIS SENSORIAL

x CALIDAD E
IDENTIFICACION
GEOGRAFICA Y
VVARIETAL
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VENTA Y. COMERCIALIZACION DE
PRODUCTIOS ALIMENTARIOS

~
1
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EMPRESA EINICIATIVA ENMPRENDEDORA




ACCESO GRADOMEDIO

. CUMPLIR UNO DE LLOS SIGUIENTES
REQUISITOS:

s TITULO DE ESO.O EQUIVALENTE
= PRUEBA DE ACCESO (17 ANOS)




CICLO FORMATIVO
DE GRADOSUPERIOR

TECNICO SUPERIOR EN
VITIVINICULTURA



MODULOS DE PRIMER CURSO:

VITICULTURA

VINIFICACIONES

PROCESOS BIOQUIMICOS

IDIOMA INGLES

ANALISIS ENOLOGICO

FORMACION Y ORIENTACION LABORAL

LEGISLACION VINICOLA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA



VITHCULLTTURA




VINTEICACIONES

= MACERACION,
FERMENTACION
ALCOHOLICA Y
MALOLACTICA DE
LOS VINOS




PROCESOS BIOQUIMICOS




IDIOMA INGLLES

= INGLES ENFOCADO
AL MUNDO DE LA WINE
VITIVINICULTURA




ANALISIS ENOLOGICO

y

= ANALISIS Y
CONTROLES BASICOS
DE VINOS




FORMACION Y ORIENTACION [LABORAL
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LEGISILACION VITIVINICOLLA
Y. SEGURIDAD ALIMENTARIA




MODULGOS DE SEGUNDO CURSO

GESTION DE CALIDAD. Y. AMBIENTAL EN LA
INDUSTRIA

CATA Y CULTURA VITIVINICOLA
INDUSTRIAS DERIVVADAS
ESTABILIZACION, CRIANZA Y. ENVASADO

COMERCIALIZACION Y LOGISTICA EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

PROYECTO EN LA INDUSTRIA VITIVINICOLA
EMPRESA E INICIATIVA EMPRENDEDORA
FORMACION EN CENTROS DE TRABAJO



GESTION DE CALIDAD Y AMBIENTAL ENLLA
INDUSTIRITA




CATA Y. CULTURA VITIVINICOLLA




INDUSHTIRIAS DERINVADAS

s ELABORACION DE DESTILADOS,
LICORES, ESPIRITUQSOS Y
VINOS AROMATIZADOS my AR

= ENVASADO DE VINOS Y OTRAS M . \Bg@RFe 11
BEBIDAS | W
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COMERCIALIZACION Y LOGISTHCA EN
LA INDUSTRIA ALIMENTARIA




EMPRESA EINICIATIVA ENMPRENDEDORA




PROYECTO EN LA INDUSTIRIA
VITIVINICOLA
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FORMACION EN'CENTROS DE TIRABAJO

s DURANTE EL SEGUNDO CURSO
= ESTANCIA EN BODEGAS




ACCESO GRADO SUPERIOR

CUMPLIR UNO DE LLOS SIGUIENTES
REQUISITOS:

ITULO DE BACHILLERATO.0
Equivalente.

PRUEBA DE ACCESO (19 ANOS)




ACTHVIDADES EXTIRAESCOILLARES

VISITAS A BODEGAS, DESTILLERIAS Y OTRAS
EMPRESAS

VIAJES A OTRAS DENOMINACIONES DE
ORIGEN

PARTICIPACION EN FERIAS Y EXPOSICIONES

POSIBILIDAD-DE INTERCAMBIOS Y
ESTANCIAS FORMATIVAS EN EMPRESAS DE
LA UNION EUROPEA



VISIHAS A BODEGAS

FINCA AYLES
GRUPO BSV &
COVINCA :
GRANDES VINOS
MUSEO DEL VING
DESTILERIA DE
CARINENA

BODEGA DE
TOSOS

ALMAZARA DE
ALMONACID




VAISIHAS A ONIRAS DENOMINACIONES DE
ORIGEN

SOMONTANO
PENEDES
ENOMAQ Y TECNOVID

SALON DEL VINO EN
BURDEQOS

TECNO-ALIMENTARIA
DE BARCELONA

MUESTRADE VINOSD = = '
ARAGON -

RIOJA




PARTICIPACION EN'FERIAS Y/
PRESENTACIONES







LIDERAZGO ENPROYECTOS INNOVADORES




NUESTIROS PRODUCTIOS




POSIBILIDAD DE ESTANCIASTEFORMATINVAS
EN'EMPRESAS EUROPEAS

ERASMUS _
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PARTICIPACION ENILLOS
CAMPEONATOS EUROPEOS DE

VAITHAVINICULLTURA.

ElJR!FE-'ﬂt___,.'-" s |

_ __~* 8" EVROPEA
SLOVENIA
Wine Championship
27. 4. - 30. 4. 2013




ADEMAS

s [RATO CERCANO
ENTRE
PROFESORES Y
ALUMNOS.

AUTOBUS'Y TREN
DESDE ZARAGOZA



BOLLSA DE TRABAJO

s VISITA NUESTRA WEB: ;,uL
WWW.estudiaelvino.com



RELACIONES CON OTRAS

INSTITUCIONES. CONVENIO CON COMARCA.,
AYUNTAMIENTO Y CRDO CARINENA

i


http://www.fotoshumor.com/wp-content/uploads/2008/09/ninos.jpg

LA COMARCA DE CARINENA
COLABORA EN LA FORMACION DE
NUESTROS ALUMNOS




s ELL AYUNTAMIENTO AYUDA EN LA
ORGANIZACION DE JORNADAS TECNICAS

s SERVICIO DE AUTOBUS ESCOLLAR

H Ayuntamiento me Ciudad de

B CARINENA

Educaciin




BODEGAS DEILL CONSEJO
REGUILLADOR D.O. CARINENA
COLLABORAN EN LA FEORMACION.




INSCRIPCION Y. MATRICULLA

= PLLAZO DE PREINSCRIPCION:
25 de JUNIO al 30 de JUNIO

s MATRICULA DEL 14 al 19 de JULIO
s 2° PILAZO DEL 2 al'9 de SERTHEMBRE

» INFORMATE EN EL I.E.S. JOAQUIN COSTA DE
CARINENA

s TELEFONO: 976620120

s EN EL IES MAS PROXIMO A TU DOMICILIO
= DELEGACIONES DE EDUCACION

s PAGINA WEB: www.estudiaelvino.com

= MAIL: estudiaelvino@gmail.com



http://www.estudiaelvino.com/

IES JOAQUIN COSTIA
CARINENA

= MUCHAS
GRACIAS POR SU
ATENCION.

Departamento de Educadon,
Cuhura y Depo
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